A PA RTAGE R (2 A 3 PERSONNES)

PLANCHE TOKYO STREET FOOD

PLANCHE MEDITERRANEENNE

PLANCHE MAMA ITALIA

LES ENTREES

AUBERGINE CONFITE GRATINEE
PARMESAN

TARTARE FRATCHEUR D'ETE

POULET CRUNCHY FAGON KARAAGE

FOCACCIA CHEVRE MIEL,
CHIPS DE LARD CONFIT

NEMS DU CALA

BALLOTINE DE SAUMON FUME
ET FROMAGE FRAIS

TACOS CREVETTES AVOCAT (4 PIECES)
<Y
BURRATA PESTO BASILIC (100 G)

2919 0F

29190°

29.,90°

8.,90°

11,00°¢

[IMSIO=

SS[OS

12,00°

12,80

12,86~

14,50°

LES SALADES

!

LA GRANDE CESAR POULET
OU SAUMON

BOWL MEDITERRANEEN

SALADE AUMONIERE DE CHEVRE

2159.0=

21,90°

21090

LES PLATS

LUNDI A MERCREDI
de 12h & 22h30

LE JEUDI
de 12h & 23h

01 74 81 09 02

LECALAVERDE

LE DIMANCHE
de 12h & 16h

VENDREDI & SAMEDI
de 12h & 23h30

CALAVERDE-RESTAURANT.COM

CROQUE POILANE, BECHAMEL, FRITES ET 18.90°
SALADE (OPTION MADAME +2€)
POULET CROUSTILLANT A LA MILANAISE, 22.90°¢
CREME DE PARMESAN
PAD THAI POULET OU CREVETTES 23.00°¢
FAGON CALAVERDE
VERDE LOC LAC 23,00°¢
POITRINE DE PORC CONFITE, LAQUEE AU MIEL 23.90°
ET CITRON, POMMES GRENAILLES
LE GRAND TARTARE DE SAUMON, 24,90°
FRITES, SALADES
BAVETTE DE BEUF FAGON TATAKI, 24,90°
POELEE DE LEGUMES THAI
RISOTTO CHORIZO 24,90°
FILET DE BAR SAUCE SAFRAN, POELEE 26.90°¢
DE GNOCCHIS CITRONNES
FILET DE BEUF, FRITES, SALADE, 32.90°
JUS DE VIANDE
COTE DE BEUF 1KG, ASSORTIMENT DE SAUCE, 85.00°¢
GARNITURE AU CHOIX
LA PLANCHE DU BOUCHER, GARNITURE AU CHOIX 100.00¢
LES PATES
GNOCCHIS GORGONZOLA BASILIC 20.00°¢
(OPTION CHORIZO +3%€)

24,90°¢
LINGUINES POULET TRUFFE

24,90°¢

ORECCHIETTE SAUMON AIL PERSIL
CITRON VERT

LES BURGERS

CALA BURGER (OPTION VEGETARIEN)

ANGUS BURGER
LE CHEVRE MIEL

LE BURRATA PESTO

LES PIZZAS

MARGHERITA

VEGETARIENNE NI
QUATRO FROMAGGI

CALZONE

REGINA

CAMPIONE

CHEVRE MIEL POULET OU
VIANDE HACHEE

TEXAS BBQ
DONNA NERA

PARMA

20.,90°

21,90°¢

23790%

24,90°

16.50°¢

16.50°¢

174905

18.00°

18,50°

18,50°¢

18,.50°¢

1I9590F

13t0.0:°

LES'DESSERTS

MOELLEUX AU CHOCOLAT 9,90
BOULE DE GLACE VANILLE, CHANTILLY
SALADE DE FRUITS DU MOMENT 979 OF
TIRAMISU PISTACHE NUTELLA 10,90°¢
BRIOCHE PERDUE NUTELLA 117908
CAFE GOURMAND DU CALA S 0*
FLEURS DE VANILLE., COEUR L MES0s
COULANT CARAMEL BEURRE SALE
SPHERE CHOCOLAT, 115810
TARTARE DE FRAISE
ENTREMET CHOCOLAT PRALINE 119 0F
BULLE GOURMANDE DU CALA 16,508
LE « COOKIE XL » A PARTAGER 20.,90°
U
' |
L'EXOTIQUE 11:908
FRAISE MELBA 11, Sj08
LE COOK AND CRUNCH 1908

COUPES DE GLACE

SUPPLEMENT CHANTILLY +1.50

2 BOULES 8,00°
3 BOULES 10

4

A PARTIR DE 3 ANS JUSQU'A 12 ANS

1 boisson au choix

1 plat au choix

1 dessert au choix



12,5¢l 75cl

LES VINS DE TABLE x LT - 4 4 LES CLASSIQUES
12,5 25¢c  50cl i i ) ¥ 1500 B g Moijito, Mojito aux fruits, Caipirinha, Caipirinha aux fruits, 12:5%¢

Pina Colada, Aperol Spritz, Cosmopolitan,
Negroni, Bramble, Margarita, Lillet® Tonic

Vittel R o e, L ORIGINE FRANCE

San Pellegrino Rouge, Rosé, Blanc 6006 171.006  ]Q.0€

LES VINS ROUGES 0 il Hugo Spritz, Moscow Mule, Pornstar Martini, 13/40€
e o / Raspberry Martini

51 o e BORDEAUX ' i LES CREATIONS
Diabolo ; v c S0 o aint Emilion Val . ; : , ‘ 7 : _

Chéateau Barberousse

: i Vodka, créme de mire, sirop de vanille, jus de citron,
AORP Saint-Estéphe ES i A jus de cranberry, basilic frais, soda v
Chéteau Martin S 4 s Y

BEAUJOLAIS o et ’ : Rhum blanc, jus d’orange, jus de mangue, jus d’ananas, ,

AOP Brouilly ' t blar : = : sirop de cannelle
Domaine Louis Téte i o R

Gin, Chambord, sirop hibiscus, sirop fleur de sureau,

BOURGOGNE Ly s A thé menthe, jus de citron, prosecco
AOP Bourgogne 8.:90€ o ; » »

Hautes Cétes de Nuits, Nuiton B : :
e e R N e Rhum blanc, créme de framboise, purée de framboise,

VALLEE DU RHONE : sirop de fleurs de sureau, tonic
AOP Cbétes du Rhéne 7:99€ ke S : 3T
Gentilhomme s Rhum ambré, Cointreau, sirop de mangue, purée de coco,

jus d’orange, jus de citron vert
Chéteauneuf du Pape I ge, |

ratoire des Papes f : . p
Vodka, jus de framboise, sirop de coco, purée de framboise,

LES VINS BLANCS b S : Prosecco

BOURGOGNE : : Gin, limonade, purée de fraise, fleurs d’oranger,
AOP Chardonnay : i e sirop de grenadine
Bouchard Ainé et Fils :

AOP Chablis

Domaine Passy le Clou

Vodka, purée de jabuticaba, purée de coco, sirop de mangue,
soda

VALLEE DE LA LOIRE LES ALCOOLS > X chk Mie|., Chambore, jus de framboise, purée de mure,
AOP Sancerre . : g sirop vanille
Domaine Durand

AOP Pouilly Fumé

Antoine de la Farde

Tequila, sirop mango spicy, purée de passion, tonic hibiscus,

VODKA - 5cl / jus de citron

COTES DE GASCOGNE (Moslleux) : b AT : - LES SANS ALcooOLs
IGP Cétes de Gascogne / 1 ferld ‘

Charmes, Eltire Nos Classiques sans alcool (Virgin Mojito classique, passion,

: fraise, framboise ou coco, Virgin Pina Colada)
RHUM - 5cl
SUD-OUEST (Moelleux) [

QQP Montbazillac ; b SR e Jus d’ananas, jus de mangue, jus de citron, purée de coco
ajac . £

VALLEE DU RHONE 5 Bl x : 12% 0 o ; Jus d’orange, sirop de mangue, purée de fraise, jus de citron
Chéteauneuf-du-Pape & finique). - 1 i o

Clos de I'Oratoire des Papes §obog : : ; : ; ! i
4:90€ D AN R 4 Jus d’ananas, jus de mangue, purée fraise, sirop cerise

eil Vert (orange LES VINS ROSES

Jus d’orange, purée de passion, limonade, sirop cerise

IGP Esprit Méditerranée
Villa Lauzade o el S ; : g Eau gazeuse, purée jaboticaba, jus de cifron, sirop concombre

AOP Cbtes de Provence v 5C o
Chéteau Lauzade e — it ez : Jus de framboise, purée de coco, purée de fruit de la passion, sirop de vanille

AOP Cétes de Provence :
M de Minuty . : 2 ‘ iy , Purée de passion, jus de pomme, sirop de vanille, jus de citron, limonade

LES EFFERVESCENTS ! ‘Baileys: e ‘ P Les Détox N
T T . J 24 Ginger Boost 50 cl- 90 Thé glacé maison & la péche 8205l 7 %€

3 - 3 : 3 v Infusion gingembre, miel, sirop de fleur de sureau, A
ITALIE 3 ; sirop de concombre jus de cifron, menthe fraiche Thé glacé maison & la mangue SEte 7.0%

Prosecco ) s . ; ; ; B, Spicy Detox 1 y 50 cl-9%0  Thé glacé maison menthe-framboise 8% 18%€
DOC Extra dry Folonari ; ; 'srl‘:(‘)’:"s’glg',“gzrgsgrg’: d'ananas, sirop de concombre, - Thg glacé maison menthe-mangue ~ 89%€  18:90€




