A PA RTAG ER (2 A 3 PERSONNES)

MEZZE SANTORIN
PLANCHE TOKYO STREET FOOD
PLANCHE MEDITERRANEENNE

PLANCHE MAMA ITALIA

LES ENTREES

AUBERGINE CONFITE GRATINEE
PARMESAN

TARTARE FRATCHEUR D'ETE
POULET CRUNCHY FAGON KARAAGE

FOCACCIA CHEVRE MIEL,
CHIPS DE LARD CONFIT

NEMS DU CALA

BALLOTINE DE SAUMON FUME
ET CHEVRE FRAIS

niu
TACOS CREVETTES AVOCAT (4 PIECES)

BURRATA PESTO BASILIC (100 G)

24,00°

29.90°

29:90°

29:90°

8,90°

11.00°¢

liS90:S

11.90°¢

12.00°

1732

12,90°

14,50°

LES SALADES

LA GRANDE CESAR POULET
OU SAUMON

BOWL MEDITERRANEEN

SALADE ITALIENNE

21.90°

21.90°

22,90°

LES PLATS

CROQUE POILANE, BECHAMEL, FRITES ET 18,90°¢
SALADE (OPTION MADAME +2€)
POULET CROUSTILLANT A LA MILANAISE, 22,90°¢
CREME DE PARMESAN
PAD THAI POULET OU CREVETTES 23.00°¢
FAGON CALAVERDE
VERDE LOC LAC 23.00°¢
POITRINE DE PORC CONFITE, LAQUEE AU MIEL  23.90°
ET CITRON, POMMES GRENAILLES
LE GRAND TARTARE DE SAUMON, 24,90°
FRITES. SALADES
BAVETTE DE BEUF FAGON TATAKI, 24.,90°¢
POELEE DE LEGUMES THAI
RISOTTO CHORIZO 24,90°¢
FILET DE BAR SAUCE SAFRAN, POELEE 26.90°¢
DE GNOCCHIS CITRONNES
ENTRECOTE 300 GR SAUCE BEARNAISE MAISON, 32.90°¢
FRITES, SALADE
COTE DE BEUF 1KG, ASSORTIMENT DE SAUCE, 85.00°¢
GARNITURE AU CHOIX
LA PLANCHE DU BOUCHER. GARNITURE AU CHOIX 100.00°¢
LES PATES

22,90°¢
GNOCCHIS GORGONZOLA BASILIC
LINGUINES POULET TRUFFE 24,90°¢
ORECCHIETTE SAUMON AIL PERSIL

24,90°¢

CITRON VERT

EN SEMAINE LE DIMANCHE
de 12h & 22h30 de 12h & 16h

VENDREDI & SAMEDI
de 12h & 23h

0174 81 09 02

LECALAVERDE

CALAVERDE-RESTAURANT.COM

LES BURGERS

CALA BURGER (OPTION VEGETARIEN)

ANGUS BURGER
LE CHEVRE MIEL

LE BURRATA PESTO

LES PIZZAS

MARGHERITA

VEGETARIENNE
QUATRO FROMAGGI

CALZONE

REGINA

CAMPIONE

CHEVRE MIEL POULET OU
VIANDE HACHEE

TEXAS BBQ
DONNA NERA

PARMA

22,90°

2128810 €

23,90°

24.90°

14,90°¢

16,50°¢

16.50°¢

17.90°

18.00°

18.50°

18,50°¢

18.50°¢

li9t90F

ligf9.0¢

LES DESSERTS

MOELLEUX AU CHOCOLAT
CHANTILLY
BRIOCHE PERDUE NUTELLA

PARIS BREST COCO PASSION

PAVLOVA FRAMBOISE

FLEURS DE VANILLE, COEUR
COULANT CARAMEL BEURRE SALE

SPHERE CHOCOLAT,
TARTARE DE FRAISE

TROMPE L'OEIL CHOCOLAT
SIGNATURE

LE « COOKIE XL » A PARTAGER

89Sl

11,90°

11, 9.0

12.50°¢

13.00°

1i3°0.0%

13.00°¢

20.90°

LES COUPES GLACEES

L'EXOTIQUE

FRAISE MELBA

LE COOK AND CRUNCH

COUPES DE :Gn!."ACE

SUPPLEMENT CHANTILLY +1.50

A PARTIR DE 3 ANS JUSQU'A 12 ANS

1 boisson au choix

1 plat au choix

1 dessert au choix

11.90°

11,90°¢

11.90°



| LES VINS

5 ? N 1275c/8 875 y
LES VINS DE TABLE : ; o ‘ ; { LES CLASSIQUES
' ' Moijito, Majito aux fruits, Caiipirinha, Caipirinha aux fruits, 12:5%
Pina Colada, Aperol Spritz, Cosmopolitan,
Negroni, Bramble, Margarita, Lillet® Tonic

Vittel R o ORIGINE FRANCE 125¢  25¢  50d

P 15006 g
San Pellegrino Rouge, Rosé, Blanc 6,00 M| ]:20€ ] (O:70€ Y . %ooe ™

LES VINS ROUGES : e+~ Hugo Spritz, Moscow Mule, Pornstar Martini, 13488
— . : Raspberry Martini

Sirop bk .‘ BORDEAUX : 4 LES CREATIONS
Diabala : A AOP Saint Emilion ONI ¢ :

Chéateau Barberousse

e Vodka, créme de mire, sirop de vanille, jus de citron, :
AOP Saint-Estéphe - E PE i jus de cranberry, sirop basilic, soda i@"
Chéateau Martin : : i ! o : £
BEAUJOLAIS : I C ; / ; Rhum blanc, jus d’orange, jus de mangue, jus d’ananas,

AOP Brouilly poghc : ST sirop de cannelle

Domaine Louis Téte ; : AR08

Gin, Chambord, sirop hibiscus, sirop fleur de sureau,

BOURGOGNE : ey ' \ tn T i thé menthe, jus de citron, prosecco
AOP Bourgogne g.90€ e d ; »

Hautes Cétes de Nuits, Nuiton B . :
bt el b i el Uy Rhum blanc, créme de framboise, purée de framboise,

VALLEE DU RHONE x . t sirop de fleurs de sureau, tonic
AOP Cétes du Rhéne 7.90€ R SRR :

Gentilhomme

; = st ‘ 7 Rhum ambré, Cointreau, sirop de mangue, purée de coco,
LES BIERES PRESSIONS ‘ jus d’orange, jus de citron vert
Chéteauneuf du Pape 30 :

ratoire des Papes 25¢| - ‘5;°°€ ! 3 : :
250 5;5“ Vodka, jus de framboise, sirop de coco, purée de framboise,

LES VINS BLANCS : e Prosecco

BOURGOGNE i Qin, limonade, purée de fraise, fleurs d’oranger,
AOP Chardonnay SN T sirop de grenadine
Bouchard Ainé et Fils ]

AOP Chablis

Domaine Passy le Clou

Vodka, purée de jabuticaba, purée de coco, sirop de mangue,
etele]

VALLEE DE LA LOIRE LES ALCOOLS A : ] Jack Miel, Chambore, jus de framboise, purée de mure,
AOP Sancerre '- : S sirop vanille
Domaine Durand

AOP Pouilly Fumé

Antoine de la Farde

Tequila, sirop mango spicy, purée de passion, jus de mangue,

VODKA - 5cl : ‘ o tonic hibiscus, jus de citron

S

COTESDEGASCOGNE(Moe"eux) : e e LES SANS ALCOOLS
IGP Cétes de Gascogne . / T

: Nos Classiques sans alcool (Virgin Mojito classique, passion,
Charmes, Plaimont

' fraise, framboise ou coco, Virgin Pina Colada)
RHUM - 5c¢l
SUD-OUEST (Moelleux) IR

QQP Montbazillac e / ey B2 Jus d’ananas, jus de mangue, jus de citron, purée de coco
ajac : BB

VALLEE DU RHONE : N o v ; & 2 Jus d’orange, sirop de mangue, purée de fraise, jus de citron
Chéateauneuf-du-Pape o PRI : o : oL
Clos de |I'Oratoire des Papes

Jus d’ananas, jus de mangue, purée fraise, sirop cerise

LES VINS ROSES

Jus d’orange, purée de passion, limonade, sirop cerise

IGP Esprit Méditerranée : AL ;
Villa Lauzade P R g : : i Eau gazeuse, purée jaboticaba, jus de citron, sirop concombre

AOP Cbtes de Provence 5C
Chéteau Lauzade - el — Jus de framboise, purée de coco, purée de fruit de la passion, sirop de vanille

v AOP Cétes de Provence :
X M de Minuty : 7 ; Ly oo e Purée de passion, jus de pomme, sirop de vanille, jus de citron, limonade

Ee Flcteau ded] 0 LES EFFERVESCENTS / Balleys: e - e O L= Lt

12,5¢]  75cl ‘ l ’ ‘ IG]EI'J"S“ Boost AR 50 cl -9°¢  Thé glacé maison & la péche g/s0e  17.00€
c c e 3 ? Lt & ¢ o Infusion gingembre, miel, sirop de fleur de sureau, 4

ITALIE Io€ b 7 c He . S "‘ sirop de concombre jus de citron, menthe fraiche Thé glacé maison & la mangue S 7.0

Prosecco : O/ ZCERNA P8 L s . T e 5 Spicy Detox _ _ 50l -9  Thé glacé maison menthe-framboise  87%€ 18.%€

DOC Extra dl’y Folonari > o LT::)J‘s)Ics)glgngzrgsrce”,rgJ: d’ananas, sirop de concombre, Thé glacé maison menthe-mangue gooe  1g.00€




