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DIMANCHE - LES DESSERTS

C A I_ /\/ [ R D E Bruncp fet A ! TIRAMISU SPECULOOS 10,00°

U 4 C J7 U biscuit boudoir, péte spéculoos, mascarpone, ceuf

- Tﬁé e e [N\ SEMAINE X LE WEEK-END I8

BRASSERIE MEDITERRANEENNE

LES PLATS

GRATIN DE LEGUMES DU SOLEIL VEGAN
légumes de saison, tomates confites, basilic

[ £] LECALAVERDE MOELLEUX AU CHOCOLAT 10.50¢
. coulis caramel et glace vanille

CALAVERDE-RESTAURANT.COM
PAIN PERDU NUTELLA GLACE VANILLE 10.50°
brioche, sauce Nutella, glace vanille

CROQUE POILANE, | LES BURGERS | () CREME BRULEE VANILLE BOURBON  10.50°

BECHAMEL, FRITES ET SALADE ceuf, lait, vanille, sucre
au choix : saumon fumé, jambon, poulet moutardé, végétarien
OPTION MADAME +1,50¢ BURGER DU CHEF 18.90°¢ PAVLOLA FRAICHEUR D'ETE 11.00°¢
POULET MEDITERRANEEN ET SON RIZ pain Bao, effiloché de porc BBQ, coleslaw, créme cheddar fraise, basilic

haut de cuisse de poulet, oignons, citron, olives, herbes fraiches, riz ANGUS BURGER 10900° TARTELETTE ABRICOT/THYM o805

pain brioché, steak haché, sauce fumée, pickles, péte brisée, abricots confits, thym, beurre

VEAU A LA MILANAISE AVEC SA PUREE DE POMMES DE TERRE 22.00° sauce au chieddar UmEA BRI b et

veau pané, jus de viande, purée de pommes de ferre oignons it R LE CAFE GOURMAND DU CALA 11,50°
OEUF MlMO_SK:'“}E FISH AND CHIPS DE SAUMON. 23,00° CALA BURGER (OPTION VEGETARIEN) 19,90°¢ LA BULLE GOURMANDE DU CALA 1§, 20°
o.euf.mesclun, huile d 9""6 SAUCE AUX HERBES ET POMMES GAUFRETTES pain brioché, poulet croustillant ou galette " s
vinaigre de xérés, estragc saumon, pomme de ferre LE « COOKIE XL » A PARTAGER 19,90

de pommes de terre, roquette, mozzarella fumée,

option saumon 2¢ 1 i i '
N créme guacamole, oignons croustillants

cookies praliné et chocolat noir, chantilly,

BAVETTE DE BOEUF ANGUS e glace vanille, sauce caramel

SAUCE CHIMICHURRI ET POMMES GRENAILLES SAUTEES A
boeuf, pommes grenailles, huile d'clive, persil, poivron, ciboulette, oignons rouge L= T =T 4

MARGHERITA LES COUPES GLACEES

sauce tomate, mozzarella, bufala, basilic f

GASPACHO DE MELON Ve
melon, fomates anciennes, huile d’o

RILLETTES DE PORC D
porc, oignons, cornichons,
accompagnées de pain toasté et de pickles

RISOTTO POULET TRUFFE 25.00°¢
riz arborio, poulet mariné et réti, parmesan, purée de truffe,
noix et tuile au parmesan CALZONE

L'EXOTIQUE 10.00°

SAUTE DE CREVETTES A LA PROVENGALE 10.90¢ | sauce tomate, jambon, ceuf, mozzarella sorbet passion et glace coco, eglis exofique et fruits frais

crevettes, tomate, poivron, origan, TATAKI DE THON. JARDINIERE DE LEGUMES 25.90°

A 4 . o B <

huile d'clive, piment p ET BEURRE BLANC AU WASABI REGINA TRTIEE = DO AND CHaeT : e d
. 1 r : . . glace chocolat et vanille, morceaux de cookies,
e rolETILLANT Lafnait £1 o oov‘ / thon rouge, mélange de légumes de saison, beurre, échalote, wasabi, sésame sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons B 1 bristro ol nofidinio
brie AOF salade PICANHA 300G GRILLEE, FRITES 29.90° QUATTRO FROMIIIRGGI . 16.50°¢ o 2 W A e o souLbs\ R
B g picanha, piment grillé, pommes de terre, sauce au choix sauce fomate, mozzarellHEIS ARSI vanille, chocolat, fraise, pistache, 3 BOULES 11.00°
FETA GRILLEE AU MIEL 11,50° PSS passion, coco, citron ver'rp
feta, piment, ail, cerfeuil, miel, amande, frqmboilse, s 4
tomates confites S A . CAMPIONE . supplément chantilly 1€
! COTE DE BOEUF 1KG, ASSORTIMENT DE SAUCES . sauce fomate, mozzarella, viande hachée,
BURRATA CREMEUSE AU PESTO 13.00°¢ GARNITURE AU CHOIX | oignons, persillade, ceuf
burrata italienne, créme balsamique, huile d’olive, : A& U e iED
pesto, fleur de sel, fomates -
. FRITES. POMME GRENAILLE. POMME | créme fraiche, chévre, miel, mozzarella,
g th GAUFRETTE. SALADE VERTE. RIZ. POELEE DE LEGUMES | poulet ou viande hachée
LES SALADES : SECRETE. POIVRE., BLEU, MAYONNAISE ' LA CESAR 17.50°¢
FUMEE. CHEDDAR créme fraiche, mozzarella, parmesan, poulet,
-+ | . salade icebreg, tomate cerise, sauce césar
LA GRANDE CESAR 3 » | SPICY CREAM 17.90°¢
POULET CRUNCHY OU SAUMON 19,90° L E S P A T E S : i ’ !

! ) créme fraiche paprika, mozzarella, bufala, spianata:
romarin, poulet crunchy ou saumon, tomates cerises,

croGtons, ceufs durs, sauce César, copeaux de parmesan RIGATONI AU PARMESANTE 4 .3 DONNA NERA 17.90°¢

rigatoni, créme, parmesan, poivre créme fraiche a la truffe, parmesan,

SALADE FRAICHEUR 20,90° champignons, poulet B
tataki de ﬂ;pn rouge, mbesclun, "oigr]on.s rouge cru, LASAGNES AU SAUMON -0
tomates, olive, concombre, mais, vinaigrette agrumes pate, saumon frais, épinard, ricotta, créme, mozzarella &

créme fraiche, mozzarella, reblochon,

= 2 ommes de terre, lardon, oignon

BOWL MEDITERRANEEN _ 21,90° LINGUINES POULET TRUFFE c 3N . 4
riz vinaigré, tataki de saumon, légumes de saison, linguines, créme, truffe, poulet crunchy, parmesan,
olives, oignons frits tomates cerises, herbes fraiches




- Mangue, Kiwi, Violette, Orgeat, Concom
. Fleur de Sureau, Hibiscus, Cerise

s, Cranberry,

13
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LES SOFTS

*

N
Coca Cola / Zéro / Che
Fanta - 25¢
Fuze Tea - 25¢|
Schweppes Tonic -
Sprite - 25¢|
Redbull - 25c|
Organics BIO Tonic water, Gir

BOISSONS
CHAUDES

Expresso / Décaféiné
Allongé / Serré / Noisette
Double expresso

Café frappé vanille

Café créme / Cappuccino
Grand chocolat chaud
Café et chocolat viennois
Irish coffee

Maison Damman 4/50€
Thés verts : Menthe, Citron, Soleil Vert (orange
sanguine), Jasmin

Thés noirs : Fruits rouges, Earl Grey, Jardin bleu
(rhubarbe, fraise des bois)

Infusions : Verveine

LES SHOTS 25%¢|e plateau - 7:%¢ |'unité

Les shots des Aventuriers du Cala Verde :

No1 (Whisky infusé tonka, purée-de passion, sirop de mangue),
No2 (Tequila, Tabasco, Gingembre, sirop de mangue),

No3 (Vodka, Gin, Tequila) et No4 (Coruba, sirop d’hibiscus)

~~— Nos shots créations : 6°%unité

Rhum, sirop de violette, nectar Maracuja
Gin, limoncello, sirop de fraise

Get 27, sirop de sureau, jus de pomme
Jack Miel, creme mdre, jus de pomme

=

Demandez nos autres shots auprés de votre serveur

[LEs vINS |

g

LES VINS DE TABLE

ORIGINE FRANCE 12,5¢l  25cl

Rosé, Blanc, Rouge LA P

LES VINS ROUGES

BORDEAUX
AOP Haut-Médoc
Chéteau Le Souley Sainte Croix

AOP Saint Emilion
Chateau Barberousse

AQOP Pauillac
Chéateau La Tour d’Aspic

BEAUJOLAIS
AQOP Brouilly
Domaine Louis Téte

BOURGOGNE
AOP Bourgogne 800€
Hautes Cétes de Nuits, Nuiton Beaunoy

cassis, mire, péche, framboise, violette
\s'mé
cassis, more, péche, fram

te
VALLEE DU RHONE
AOP Cétes du Rhéne 5 IONS

Gentilhomme =
- 5»0‘*

50CI - 8,50€

Chéteauneuf du Pape 50c| - 9:50€

L'Oratoire des Papes

LES VINS BLANCS

BOURGOGNE
AOC Chardonnay
Bouchard Ainé et Fils

AOP Chablis
Domaine Passy le Clou

AOC Montagny 1°¢ cru
Vignerons de Buxy

VODKA - 5cl GIN - 5cl

VALLEE DE LA LOIRE
AOP Pouilly Fumé
Antoine de la Farde RHUM - 5¢l
VALLEE DU RHONE

AOP Cétes du Rhéne

«Les Artistes»

SUD-OUEST (Moelleux)
AOP Montbazillac
Bajac

10:00€
17/00€

COTES DE GASCOGNE (Moelleux)

IGP Cétes de Gascogne 1 | 4 T
Charmes, Plaimont i 15.00€
LES VINS ROSES VO S g
B Fairon Ansiort S scourez nofe gamme de rhums
gD o r Fupré?dexoireserveur
IGP Esprit Méditerranée » { g “a
Domaine de B y , ' .
omaine de Berne , 'ﬁ DIGEé‘T%FS - 5CL &
AOP Cétes de Provence — V-
UP Rosé, Domaine Ultimate Provence G;fﬁ/ Get 31 / o - 9,00¢
M de Minuty P . :
Amaretto Disaronno® Yy, 020
LES EFFERVESCENTS Baileys e e P gooe
Limoncello - o) s
ITALIE 12,5d  75d Calvados Christian Drouin 1000
DOCG Moscato d'Asti _ 35%¢ Cognac Hennessy VS = 13
Casarito Acquesi Cognac Hennesy XO 3 95,00€

Prosecco 7
DOC Extra dry Folonari
g .

y

39,006 1

- T
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LES COCKTAILS

e

$AL

Aperol Spritz, St Germain Spritz, Cosmopolitan,
Negroni, Bramble, Margarita, Lillet® Tonic, Old Fashionned

Moijito (classique, passion, fraise, framboise et coco),
Pina Colada, Moscow Mule, PornStar Martini

Vodka Eristoff, jus d’ananas, jus de citron, liqueur de vanille,
nectar Maracuja, sirop de tonka

Vodka Absolut, créme de mare, sirop de vanille, jus de citron,
jus de cranberry, basilic frais, soda

Rhum Bacardi Carta Oro, créme de framboise, sirop de fleurs
de sureau, myrtilles, framboises fraiches, tonic

Rhum ambré Havana 7, Cointreau, sirop de mangue,
purée de coco, jus d’orange, jus de citron vert

Vodka Absolut, jus d’ananas, jus de citron, purée de poire,
purée de framboise

Vodka Absolut, jus de framboise, sirop de coco, purée de
framboise, sirop de sucre de canne, prosecco

Pastis Henri Bardouin, Vodka infusée aux herbes de Provence,
paragon, citron vert, ginger beer

Jagermeister, jus de pomme, jus de citron, sirop de cerise

St Germain, liqueur de Chambord, jus de citron,
sirop de lavande, prosecco

(Moijito classique, passion, fraise,
framboise ou coco)

Jus d’ananas, jus de cranberry, jus de citron, sirop d'hibiscus,
purée de coco

Jus d’orange, sirop de mangue, purée de fraise, jus de citron

Jus d’ananas, jus de mangue, jus de citron, purée de coco, sirop
de vanille, paragon

Martini Floréal sans alcool, sirop de jasmin, jus de cranberry,
jus de citron tonic, Ginger beer

Purée de passion, jus de pomme, sirop de passion,
sirop de vanille, jus de citron, limonade

9.00¢ 50l
Thé glacé maison a la péche 78
Thé glacé maison & la mangue 7%
Thé glacé maison menthe-framboise ~ 8:00¢
Thé glacé maison menthe-mangue ~ 8:%%¢

Les Détox

Ginger Boost

Infusion gingembre et menthe, miel, sirop
de fleur de sureau, sirop de concombre,
jus de citron, menthe fraiche

Citronnade maison

1,25L
160
160
189
1800
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