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EN SEMAINE LE WEEK-END
de 12h a 22h /°\ de 12h a 23h

o
C AL AVERDE

BRASSERIE MEDITERRANEENNE

PLANCHE DE FROMAGES
€)@ LecALAVERDE

CALAVERDE-RESTAURANT.COM

PLANCHE MIXTE ' 24.00°
charcuteries, fromages

PLANCHE DE CHARCUTERIES 26.00° LES PLATS

- &

LA GRANDE BRUSCHETTA 1 29,00°
créme 1ruffee, porc |bec|qUe, tomates Cerlses,
oignons'marinés, roquette ' :

CREME BRULEE VANILLE ﬁOURBON
- ceuf, lait, VGnllle sucre

10.50°¢

&

CROQUE POILANE 19.00°¢ .
TARTE TATIN

au choix : saumon fumé, jambon ou végétarien - béchamel, frites et salade

FREGOLA SARDA DU SUD, LEGUMES GRILLES. 20.00°¢ e e ’Tﬁlf\eRb-I;iféeC(!rZr?(g»'jcifBrc;Sblolgillif &
e - i 7

PESTO ROUGE =g ; -

fregola, pesto rosso, aubergine, courgette, herbes fraiches, sucrine ANGUS BURGER 18,90°¢

pain brioché, steak haché, sauce fumée, pickles, sauce

BALADE EN FORET
mousse rhubarbe fraise, biscui

TARTARE DE BOEUF MEDITERRANEEN, 22.00°¢
FRITES SALADE

beeuf au couteau, olive de kalamata, huile d’olive kalamata, sauce cocktail,
pickles, oignons rouges, herbes fraiches, tomates confites

cheddar fumée, bacon de boeuf, oignons rouges, salade

CALA BURGER 19.90°
pain brioché, poulet croustillant, roquette, mozzarella
fumée, créme guacamole, oignons croustillants

» PAVE DE SAUMON, LEGUMES SAUTES 24.90°
, ET RIZ THAI BURGER VEGGIE 19.90°¢
e, herbes clchesf : saumon, ail , soja, mélanges de légumes, riz pain brioché, caviar d’aubergines, l[égumes grillés,

galette de pommes de terre, salade, pickles

ATOLlI DE CABILLAUD 25,00¢
légumes vapeur, sauce dioli et rouille

RISOTTO POULET TRUFFE 25,00°
riz arborio, poulet mariné et réti, parmesan, purée de fruffe, noix et tuile au parmesan

MARGHERITA 12,90°¢
sauce tomate, mozzarella, buffala, basilic

COTELETTES D'AGNEAU GRILLEES. SON JUS 27.00°¢
REDUIT AU PORTO, ECRASE DE POMMES DE TERRE
cotelettes d’agneau, jus de viande, porto, pommes de terre

CALZONE 15.50°
sauce tomate, jambon, ceuf, mozzarella

PICANHA 300G GRILLEE. FRITES SALADE
picanha, piment grillé, sauce au choix

iment, ail, cerfeuil QUATRO FROMAGGI 16.50¢

sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, chévre,
parmesan

LA *'rn.un -'D'Es BOIS
~sorbet myriille et cassis, coulis fruits rouge, fruit frais

TOMAHAWK 1KG DE BOEUF, ASSORTIMENT 79.00°¢ Sldmandesiongl Dionles

DE SAUCES, FRITES ET POMMES DE GRENAILLES ; -

CAMPIONE . . 1850 COUPES GLACEES 2 BOULES 6.00°
sauce fomate, mozzarella, viande hachée, oignons, vanille, chocolat, fraise, pistache, 3 BOULES 8,00°
persillade, ceuf

_passion, coco, myrtille, cassis

LES GARNITURES AU CHOIX OU SUPPLEMENTS

LES GARNITURES 4° : FRITES, POMMES GRENAILLES,
SALADE VERTE, RIZ BASMATI, POELEE DE LEGUMES,
ECRASE DE POMMES DE TERRE

CHEVRE MIEL POULET 16.90°
créme fraiche, chévre, miel, mozzarella, poulet

NORVEGITA 16,90°
créme fraiche, mozzarella, saumon, olives

LES SAUCES 0.50° : SECRETE. POIVRE. JUS REDUIT
LES SALADES PORTO. BLEU, BEARNAISE. MAYONNAISE FUMEE

el DIAVOLITA 17.90°¢
sauce tomate, mozzarella, oignon, chorizo, poivron,
olives, origan

PARMA 18,00°
créme pesto, mozzarella, jambon de Parme, burrata,
tomates confites

BOURSINETA 18.90°¢
créme fraiche, mozzarella, poulet, lardons,
pommes de terre, boursin

DONNA NERA 19.90°
créme de truffe, poulet, mozzarella, cépes,
champignons, parmesan




LES VINS | LES CHAMPAGNES

BOISSONS SANS ALCOOL BT T g 2 LES- COCKTAILS

La coupe
ORIGINE FRANCE 12,5¢I 25d = #50c| La piscine 15.00¢ LES CLASSIQUES
LES EAUX Rosé, Blanc, Rouge 659 11006 97 .00€ Cuvée Cala Verde, Cédric Niziolek 605 Aperol Spritz, Hugo Spritz, Cosmopolitan, Negroni, 11.°%¢
: Moét et Chandon Brut Impérial 90-00¢ Bramble, Margarita, Lillet Tonic, Old Fashionned
Vittel g3l 4 Tt LES VINS ROUGES Ruinart Blanc de Blancs 5020 9 I : ) :
San Pellegrino Q5 4 il 7 Moijito (classique, passion, fraise, framboise ou coco), 12:0%€
BORDEAUX o Pina Colada, Moscow Mule, PornStar Martini
LES SIROPS AOP Haut-Médoc 7ot B8 oo
Chéteau Le Souley Sainte Croix LES CREATIONS
Sirop 3208 . i & 00€
; AOP Saint Emilion EE - G 'tle rose 14
Eld.bOII? G B oo Pa 4 Chéteau Barberousse BOISSONS AVEC ALCOOL Rhum blanc Havana 3, créme de framboise, sirop de fleurs
raise, Framboise, Grenadiine, Menthe, Péche, - de sureau, myrtilles et framboises fraiches, tonic
Mangue, Kiwi, Violette, Orgeat, Concombre, Fleur é‘iimd\;ﬂdgz CEnR  duderie P50 LES APERITIFS
de Sureau, Hibiscus, Cerise G Linstinct Cala 14.00€
BEAUJOLAIS qun' Bianco et Rosso e Vodka Absolut, créme de mre, sirop de vanille, jus de citron,
LES JUS DE FRUITS AOP Brouilly 7006 3400 Lillet Rose et Blanc s jus de Cranberry, basilic frais, soda
Domaine Louis Téte Camepari 7955
Jus d’orange, Pomme, Ananas, 30 cl - 4.00¢ Ricard 7 Le Sentier Perdu 14.00¢
Cranberry, Framboise E\glﬁ”EGOGNE e Kir Vin blanc 7308 Rhum ambré Havana 7, Cointreau, sirop de mangue,
N, ; cassis, mire, péche, framboise, violette purée de coco, jus d’orange, jus de citron vert
Hautes cotes de Beaune, Nuiton Beaunoy Kit Ko al 13.00¢
LES SOFTS VALLEE DU RHONE cassis, mire, péche, framboise, violette Red §1orm ; k o
NG Gores JUIRLoRe 7,506 38,006 Tequila San José, Liqueur de bergamote ltalicus,
Coca Cola / Zéro / Cherry - 33l 4:50¢ Sl emmme créme de cassis, jus de Cranberry, Ginger Beer
Fanta - 25c| AP =
Fuze Tea - 25c| 490 Egafequne;f d; Pape sy LES BIERES PRESSIONS La Bulle Fraiche 15
2 . toi . -
Schweppes Tonic - 25¢l 40 s Birra Morreti (ltalie) 25¢c| 520 50c[ 18 502 .Gm ey, .Champ.clgne e g Ve.rdfa,
gp;lLe |-| 2522 | g::z LES VINS BLANCS LR 05| B3 B0 5% jus de pomme, jus de citron vert, sirop de kiwi, menthe fraiche
edbull - 25¢ 4
: : : Le Soleil Secret 55
y ,50€ 12,5¢] 97 5¢ =
S o e B BOURGOGNE : c LES BIERES BOUTEILLES Jack Daniel’s infusé & la féve de tonka, créme de péche,
AO€ Chozdonny He % jus d’ananas, purée de fruit de la passion
Bouchard Ainé et Fils Pietra / Rossa (Corse), Desperados - 33cl i :
N ON AOP Chablis GEvE AlpREE Summer Tennessee |
> : : : : " :
Domaine Passy le Clou Jack Daniel’s Honey, jus de citron, sirop de vanille,
"CHAUDES” AOC Montagny 1¢ cru 70/00€ LES ALCOOLS jus de pomme, sirop cannelle épicée
Vi de B . .
GESienses iy Le Baiser printanier 1520
LA CAFETERIE VALLEE DE LA LOIRE VODKA - 5cl GIN - 5cl Gin Hendricks, sirop de concombre, sirop d’hibiscus,
AOP Pouilly Fumé 900 450 Smirnoff g Gordon's g jus de citron, jus de pomme
. Antoine de la Farde Absolut 100 : 00e
Expresso / Décaféiné G e Bombay Sapphire 10
Allongé / Serré / Noisette 9.80¢ PROVENCE [ledom . Tanqueray g LES SANS ALCOOLS
Double expresso AT AOP Cétes de Provence BE g RHUM - 5cl He”d”Ck.S ]Q'EZZ Nos Classiques sans alcool (Moijito classique, passion, fraise,  9:%¢€
Café frappé vanille 4/50¢ UP Blanc, Domaine Ultimate Provence Havana Club 3 ans  9:%°¢ Malfy (ttalie) 12/ framboise ou coco)
. e 00€
Café créme / Cappuccino ALERE Trois Rivieres (50°) 10 Monkey 47 15
Grand chocolat chaud 6:00¢ SUD-OUEST (Moe"eux) i i Havana Club 7 ans 11:0¢ Supplément Tonic +2,50¢ Le Nuage du Sud 9.50€
Café et chocolat viennois 6225 Q\SGPCMOMbGZIHGC & e Diplomatico Reserva  12:%¢ Supplément Organics +3,50¢ Jus de framboise, purée de coco, purée de fruit de la passion,
|rish Coﬁ:ee 12:00€ I dL B(]”y (Mar’rinique) 5 90¢ WHISKY 5C| sirop de vanille
COTES DE GASCOGNE (Moelleux) ARRANGES - 5¢l 12:¢ 1 -
LES THES & INFUSIONS IGP Cétes de Gascogne 7006 3400¢ Sodmuere F ol Hsey oo - o . z
Charmes, Plaimont amn‘;‘;,rfz Zgrés ?JZIC:#Z SZN;JTS Jack Danief's / Honey 102 Jus d’anancs, jus d’Aloe Si, sirop de kiwi, purée de coco, jus de citron
¢ Sexton (Ireland) ~ 11:9%€
4/50¢ & :
;\_/;'qlson Dcm/\wAmqr;, . . LES VINS ROSES TEQUILA - 5¢l Nikka Coffey Grain 12 Summer Palombaggia 9.00€
Jqsé:qi‘;eﬂs : Menthe, Soleil Vert (orange sanguine), L Sartlo 9,00 L Ao Jus de pomme, sirop de concombre, jus de citron, feuille
: i 14.00€ ; i d the, sod
Thés noirs : Fruits rouges, Earl Grey, Jardin bleu IGP Esprit Méditerranée 7506 35,00 lela Lagavulin 16 ans 152 il e 9,006
(rhubarbe, fraise des bois) Domaine de Berne Le Mango Loco
Infusions : Verveine AOP Cbtes de Provence Bioe g . Jus d’orange, sirop de mangue, purée de fraise, jus de citron
UP Rosé, Domaine Ultimate Provence LES DIGESTIFS SCL
1000¢
Get 27 / Get 31 9.00¢ La Vague Sauvage
LES SHOTS 189 |e plateau - 7:%%¢ |'unité LES EFFERVESCENTS Amaretto Disaronno 9.00¢ Ginger Beer, sirop d’hibiscus, jus de citron vert, jus de cranberry
% Les shots du Cala Verde : Mer douce (Gin, liqueur ITALIE las o IE'diIeys i b
—= de sureau et de bergamote), Ciel Orageux (Vodka, DOCG Moscato d’Asti 7/50€ 35,006 Imoncello 8 . . : \ A 50€
curacao, jus de framboise) et Terre Sauvage (Whisky Casarito Acquesi Calvados Christian Drouin 10.00¢ Th? g|c1ct? mq!son (\] la péche 750€
infusé fonka, purée de passion, sirop de mangue) B s Cognac Hennessy VS 13.00¢ Thé glacé maison & la mangue 7
rosecco : : : - .
—— Demandez nos autres shots auprés de votre serveur DOC Extra dry Folonari Cognac Hennesy XO 22,9 Thé glacé maison menthe-framboise 8¢



